
 

 

 

 

 

Židlochovák  salám 
s ušlechtilou plísní na povrchu 

 

složení :  

     131.                                Vepřové maso………… 67% 

                                            Hovězí maso …………..29% 

                                            Dusitanová sůl E250   …2% 

                                            Kuchyňská sůl………...1% 

                                            Přírodní koření 

                                            Startovací kultury 

 

                                                                             Dílo plníme do umělých  střev. 

                                                                      Opracování: studený kouř a sušení. 

                                                                               Skladujte při teplotě do 20°C. 

                                                                                          Spotřebujte do 21 dnů. 

                                                                                                        BEZ LEPKU 
                                             

 

 

                      

         

Vítězný 
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Vítězný 
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výrobek 
SPECIALITA JIŽNÍ  

v soutěži v soutěži v soutěži v soutěži MORAVY- 
ZLATÁ Chuť 

jižní Moravy 
Regionální 

potravina 
Jihomoravský kr. 

ZLATÁ 

SALIMA 
ČESKÁ 

CHUŤOVKA 
-SUVENÝR pro CESTOVNÍ 

RUCH 

v roce 2009,                                            

           2011 

v roce 2011 v roce 2012 v roce 2011 v roce 2010 
     

 

 

 

 

    


