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ZIDLOCHOVICKA KLOBASKA

sloZeni :

Zidlochovicka klobasa: Hovézi maso.............. 20%
Veprové maso............ 63%
Dusitanova sul E250
Kuchyniska sl

Koreni w ﬂ
........................................ TN\

zalito: voda/vyvar

Plni se do konzerv.

Tepelné opracovani : vafenim

Skladujte v temnu a chladu pii teploté do 15°C.
Spotiebujte do 60 dni.

Po otevieni spotfebovat do 24 hodin
BEZ LEPKU

Klobaskl 300g




